
637	 Pain surprise au seigle 6 personnes      				          	       29.80 €/pce
	 (garni saumon fumé, salami danois, jambon cuit & cru, saucisse de foie, fromage)	 	
639  	 Pain surprise aux noix 6 personnes      				          	       33.80 €/pce
	 (garni saumon fumé, jambon cuit & fumé, mousse de canard, salami pur porc, fromage)	
745	 Mignonette de pâté en croûte pistache 					            32.50 €/kg 
746	 Mignonette de pâté en croûte de saumon	   			          37.50 €/kg 
879	 Plateau de verrines (16 pièces)    		                                         32.00 €/plateau
	 (tartare de légumes, gambas et purée de patates douces, gaspacho crème de céleri, 
	 brunoise de poulet aux épices douces)
633	 Mini burger froid garni (16 pièces)		       		   	  32.00 €/plateau
         (rillette de saumon aux herbes, mousse de canard, jambon séché, tomate mozzarella)

Carte Traiteur

835	 Foie gras de canard au cognac    					            	      164.80 €/kg
779	 Saumon fumé "Maison"   					            		         74.80 €/kg
868	 Assiette délices des flots	                	         			           21.00 €/l’assiette
             (saumon et cabillaud cuit, terrine de poisson et cocktail de crevettes)
861	 Pâté en croûte de volaille foie gras et pleurottes			          41.80 €/kg

764	 Tourte aux 3 poissons blancs et petits légumes				          28.60 €/kg
765	 Tourte au saumon et aux épinards               			          	        28.60 €/kg
795 	 Feuilleté de poisson blanc aux herbes et aux crevettes PROMO	        22.80 €/kg
742 	 Tourte bouchée à la reine aux ris de veau				           31.50 €/kg
767	 Tourte à la volaille (poulet, dinde, fondue de poireaux et champignons)	        23.50 €/kg
760	 Tourte au Riesling (porc & veau marinés, jambon blanc, champignons)              21.80 €/kg 
794	 Chausson à la normande (St Jacques, crevettes et légumes) NOUVEAUTÉ     6.95 €/pce
234 	 Filet mignon de porc mariné et sa farce 					           26.80 €/kg
235 	 Filet mignon de veau mariné et sa farce 					           52.00 €/kg
230 	 Filet de boeuf Wellington au foie gras de canard 			          54.50 €/kg
232 	 Notre fameux jambon en croûte 						             23.00 €/kg

612	 Coquille “St. Jacques”				                    	   	        10.50 €/pce
830	 Bouchée aux fruits de mer, croûte	   					        10.90 €/la part 
661	 Cassolette de noix de St Jacques et crevettes safranées, 
          risotto aux moules	             						         24.00 €/la part 
662	 Mille feuille de St Pierre, poireaux et pousse d'épinard		              21.80 €/la part 
670	 Dos de cabillaud, fumé de crustacés et tagliatelles			      21.80 €/la part

Nos amuses bouches

Nos entrées froides

Nos spécialités en croûte

Nos poissons à réchauffer

490  				      			                           19.00 €        L’incontournable jambon braisé au vin 			           22.80 €/kg

Pâques

Passez vos 

commandes

Jusqu’au 

lundi 30 mars 

2026

Ne pas jeter sur la voie publique - Prix sous réserve d’erreur typographique - Création Cabinet JC Conseils - Crédit photo Adobe Stock                                         

606 Nos escargots de 	Bourgogne (la douzaine)	 	         		    12.80 €/la dz



6270	 Gratin dauphinois (250 gr)			        				         3.50 €/la part
6320	 Spaëtzles “Maison” au fromage blanc (200 gr)			                  3.20 €/la part 
6730	 Wok de légumes frais (150 gr) 					          	      3.50 €/la part
873	 Duo "Hasele" (tomate provençale et flageolets)		 		        3.80 €/la part

385	 Filet mignon forestier        			      	              	                   26.50 €/kg       
138	 Rôti de veau du chef (morilles et pistaches)				            47.80 €/kg 
116	 Rôti de veau façon Orloff (jambon et emmental)	 	 	         41.80 €/kg 
308	 Lapin farci aux pruneaux					       	         	         34.00 €/kg 
315	 Filet de poulet farci au brie, jambon fumé et tomates séchées	         24.80 €/kg  
314	 Filet de chapon farci morilles et foie gras					            34.00 €/kg

201	 Gigot d’agneau nature					       		          38.50 €/kg 
218	 Épaule d’agneau sans os roulée et préparée aux herbes		          34.80 €/kg 
222	 Filet d’agneau sans os préparé aux herbes PROMO			           49.80 €/kg 
213	 Gigot d’agneau raccourci préparé aux herbes				            38.50 €/kg 
214	 Gigot d’agneau desossé roulé et préparé aux herbes 	          	     	         44.50 €/kg
205	 Couronne d'agneau						              		          39.80 €/kg 
555	 Rôti alpin (filet mignon en persillade enveloppé de poitrine d'agneau)      29.80 €/kg
228	 Cordon bleu d'agneau NOUVEAUTÉ  					             5.20 €/pce
	 (agneau haché assaisonné, jambon et emmental)  

841	 Jus d'agneau à l'ail et aux herbes (100 gr)				         2.60 €/la part
827	 Sauce aux girolles (150 gr)					       	      	      2.80 €/la part
642	 Sauce périgueux truffée (100 gr)						           3.50 €/la part 
658	 Sauce au vin blanc et fumet de poisson (100 gr)		   	                2.30 €/la part

Nos sauces « maison »

Nos garnitures

Nos spécialités de viande : prêtes à mettre au four

Notre agneau de Pâques « Français »
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Nos magasins sont ouverts en continu de 7h à 16h le samedi de Pâques.
Nos équipes vous souhaitent de belles fêtes !

Nos viandes d'exception
Nos côtes de bœuf maturées "4 semaines minimum"

L'agneau de lait des Pyrénées
L'agneau des prés salés du Mont Saint-Michel

Le porc fermier Label Rouge d'Auvergne élevé en plein air

Et n'oubliez pas,
Nos jambons cuits, fumés, séchés pour accompagner vos asperges !

Notre assortiment de grillades et saucisses pour vos barbecues !

825	 Carré de veau basse température sauce aux girolles	    	  	     19.80 €/la part 
617	 Souris d'agneau confite au sirop d'érable, brochette de tomates cerises  19.50 €/la part 
687	 Pavé de selle d'agneau en croûte d'herbes à l'ail noir, galette de maïs  21.80 €/la part 
874	 Carré d'agneau rôti et sa petite ratatouille 	              	    	     18.50 €/la part

Nos plats cuisinés à réchauffer


